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HORNO PIZZA PL-4+4

Monobloc de doble camara.
Capacidad para ocho pizzas de @ 300mm.

PVP €
[5120164 | Horno pizza PL-4+4 230-400/50-60/3N 3.215

Equipamiento opcional
- Soporte en acero inoxidable.

HORNO PIZZA PL-6+6

Monobloc de doble camara.
Capacidad para doce pizzas de @ 300mm.

PVP €
[5120184 | Horno pizza PL-6+6 230-400/50-60/3N 3.693

Equipamiento opcional

- Soporte en acero inoxidable.

HORNO PIZZA PL-6+6W

Monobloc de doble camara. Puerta ancha.
Capacidad para doce pizzas de @ 300mm.

PVP €
[5120204 | Homo pizza PL-6+6W 230-400/50-60/3N 4.198

Equipamiento opcional

- Soporte en acero inoxidable.
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ACCESORIOS

Soportes para hornos de pizza

» Construidos en acero inox. PVP €
5121100 | Soporte horno pizza MINI 387
5121160 | Soporte horno pizza PL-4/4+4 387
5121180 | Soporte horno pizza PL-6/6+6 458
5121194 | Soporte PL-6/6+6 W 497
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HORNO PIZZA MINI

Compacto y econémico
Capacidad para ocho pizzas de @ 250mm.

PVP €
5120108 | Horno pizza mini 4T 230-400/50-60/3N 2.138
5120109 | Horno pizza mini 4T 230/50-60/1 2.138

Equipamiento opcional

- Soporte en acero inoxidable.

HORNO PIZZA PL-4

Monocamara
- Capacidad para cuatro pizzas de @ 300mm.

PVP €
[5120154 | Homno pizza PL-4 230-400/50-60/3N 2.049

Equipamiento opcional

- Soporte en acero inoxidable.

HORNO PIZZA PL-6

Monocamara
Capacidad para seis pizzas de @ 300mm.

PVP €
[5120174 | Homo pizza PL-6 230-400/50-60/3N 2.464

Equipamiento opcional

- Soporte en acero inoxidable.

HORNO PIZZA PL-6W

Monocamara. Puerta ancha.
Capacidad para seis pizzas de @ 300mm.

PVP €
[5120194 | Horno pizza PL-6W 230-400/50-60/3N 2.791

Equipamiento opcional
- Soporte en acero inoxidable.
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Hornos para pizza

Hornos pizzeros profesionales eléctricos. 1 o 2 camaras de
coccion.

Camaras de coccion totalmente en acero inoxidable con base de piedra
refractaria.

HORNO PARA PIZZA MINI

» Version monobloc con dos camaras de coccion.

» 4 termostatos regulables independientes.

» Ahorro energético gracias al uso de materiales especiales de alto poder aislante.

» Frontal y puertas realizadas en acero inoxidable.

» Camaras de coccion totalmente en acero inoxidable con base uniforme de coccién en material
refractario alimentario.

» Respiradero para los vapores de cocciénd de @80 mm.

HORNO PARA PIZZA PL-4/6/6W PL-4+4/6+6/6+6W

» Version monobloc con una o dos camaras de coccion.

» Doble termostato regulable independiente superior e inferior en cada camara.

» Termdmetro independiente por camara. |

» Ahorro energético gracias al uso de materiales especiales de alto poder aislante. |

» Frontal y puertas realizadas en acero inoxidable.

» Puerta con cristal resistente a altas temperaturas.

» Puertas desmontables sin herramientas para proceder a la limpieza o0 mantenimiento.

» Camaras de coccion totalmente en acero inoxidable con base uniforme de coccién en material = =5
refractario alimentario. .
» lluminacioén interna. |
» Respiradero para los vapores de coccion de @80 mm. ’
|
PI1ZZA MINI PL-4+4 PL-6+6

TERMOSTATO 50°C-350°C 60°C-450°C 60°C-450°C 60°C-450°C 60°C-450°C 60°C-450°C 60°C-450°C
N° pizzas 8 4 6 6 8 12 12
B'Z’XSR" bE 250mm 300mm 300mm 300mm 300mm 300mm 300mm
Potencia ToTaL 6400W 4800W 7200W 7200W 9600W 14400W 14400W
CAMARAS 2 1 1 1 2 2 2

DIMENSIONES INTERNAS

ANcHO 505mm 700mm 700mm 1050mm 700mm 700mm 1050mm
Fonbo 520mm 700mm 1050mm 700mm 700mm 1050mm 700mm
145mm 145mm 145mm 145mm

DIMENSIONES EXTERIORES
ANcHO 745mm 1010mm 1010mm 1360mm 1010mm 1010mm 1360mm
Fonbo 688mm 1120mm 1470mm 1120mm 1120mm 1470mm 1120mm
ALto 490mm 430mm 430mm 430mm 770mm 770mm 770mm
PEso NETO 84Kg 80Kg 97Kg 105Kg 150Kg 198Kg 200Kg




